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Betygsdtt din rdtt och las mer:

ca-al49

Bakad sGtpotatis med majskram och
grillosttopping

Bakad sotpotatis
Sétpotatis 2 st

@ Olivolja

@ Salt

2 Bakplatspapper 1st

Majskrim

Majs 1 forp
Bananschalottenldk 1 st
Spiskummin ¥z tsk
Matyoghurt 1dI

% Olivolja

@ Salt1krm

@ Svartpeppar

Halloumitopping

Halloumi 200 g
Tomat 1st

1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).

2. Bakad sétpotatis: Halvera sétpotatis pd Iingden.
Pensla med lite olivolja och stro pd lite salt pd snittytan.
Légg potatisen med snittytan nedat pa en pldt med
bakplatspapper. Baka mitt i ugnen ca 30 min, tills
sotpotatisen blivit mjuk.

3. Majskréim: Hall av majs. Finhacka bananschalottenldk.
Hetta upp lite olivolja i en stekpanna och stek majs,
spiskummin, salt och nymald svartpeppar ca 4 min, tills
den fatt fin féirg. Hall majsen i en bunke och spara
pannan. Blanda ner |6k och matyoghurt i bunken.
Smaka av med salt och lite nymald svartpeppar.

4. Halloumitopping: Térna halloumi och tomat smétt. Hetta
upp lite olivolja i den anvéinda stekpannan och stek
osten ca 4 min runtom, tills den fatt fin férg. Lagg upp i
en skdl och blanda med tomat.

5. Servera bakad sétpotatis toppad med majskréim och
halloumitopping.

TIPS! Det gar sjiilvklart bra att servera allt var for sig.



