® 25-35min

2 PORTIONER

Graddig pasta med kottbullar och
champinjoner

Kéttbullar
Notfirs 250 g

@ Strébrod 1 msk
{2 Vatten 2 msk
@ Salt Y2 tsk

@ Svartpeppar
@ Olivolja

Griiddsds
Champinjoner 125 g
Vispgrddde Y dl
Kinesisk soja 2 tsk
@ Mjolk 2 dl

@ Olivolja

@ Vetemjol 1tsk

2 Kycklingbuljong %2
tdrning

Sallad
Bananschalottenlék 1 st
Mixsallad 30 g

@ Rodvinsvindger 1tsk
@ Salt

2 Svartpeppar

Till servering
Spaghetti 200 g

1. Koka upp ldttsaltat vatten till pastakoket i punkt 4.

2. Kéttbullar: Lagg notférs i en bunke. Blanda med
strobrdd, vatten, salt och lite nymald svartpeppar.
Forma till ca 10 kéttbullar.

3. Hetta upp lite olivolja i en stekpanna och bryn
kottbullarna runt om ca 8 min. Ligg éver pa ett fat och
spara pannan.

4. Koka linguine enligt anvisning pé férpackningen.

5. Skiva champinjoner. Hall upp vispgrddde, mjélk och
kinesisk soja i en liten skal.

6. Graddsds: Hetta upp lite olivolja i den anvéinda
stekpannan. Stek champinjonerna p@ hdg virme ca 4
min. Sank till medelvéirme och pudra éver vetemjol.
Vispa ner mjélkblandningen (lite i taget) och smulad
kycklingbuljong. Sjud ca 3 min. Lagg tillbaka
kéttbullarna i pannan och sjud ca 3 min, tills de @r helt
genomstekta (innertemp 72°C).

7. Sallad: Skiva bananschalottenl6k tunt. Ligg 16k och
mixsallad i en salladsskal. Blanda med rédvinsvinéiger,
lite salt och nymald svartpeppar.

8. Blanda kéttbullarna och grdddsdsen med nykokt
linguine. Servera med sallad.



