Grekisk notfarskebab med
klyftpotatis och vitlokssas

Rostad klyftpotatis 1. Vérm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Potatisklyftor 1 for,

o BkaIgtSpappe[rJ1 i 2. Rostad klyftpotatis: Ltigg potatisklyftor pd en ugnsplét
@ Olivolja med bakpléatspapper och blanda med lite olivolja, salt

& Salt och nymald svartpeppar. Rosta mitt i ugnen ca 20 min,

¢ Svartpeppar tills potatisen ér mjuk och fatt fin férg.

3. Nétfirskebab: Hetta upp olivolja i en stekpanna. Frds

:t.)::grskze:g b nétfdrs och pressad vitlok ca 5 min. Krydda med salt
otiars g och spiskummin. Tills@tt senap och fréis ytterligare ca 1
Vitlék 1 klyfta i
Spiskummin 2 tsk ’
Senap > msk 4.Vitlokssas: Blanda matyoghurt, pressad vitlék, salt och
@ Olivolja lite nymald svartpeppar i en skal.
) Salt Y2 tsk
5. Tillbehdr: Finstrimla isbergssallad och rodIok.
Vitlokssds
Matyoghurt 1dl 6. Servera nétfarskebab med rostad klyftpotatis,
Vitlok ¥z klyfta vitlékssds och grénsaker.
@ Salt %2 krm
2 Svartpeppar
Tillbehor
Isbergssallad 1 st
RAdI6k 1 st

® 15-20min 2 2 PORTIONER ca-al83



