® 30-40min

2 PORTIONER

Pizza med kronartskocka, gronkal-
och valnGtspesto och fankalssallad

Gronkdlschips

Gronkdl 50 g

@ Bakplatspapper 1 st
> Olivolja

2 Flingsalt

Gronkdlspesto

Citron ¥z st

Gronkal 50 g
Valnétter 30 g

@ Vitlok 2 klyfta

2 Olivolja 1 msk

{2 Vatten 2 msk

@ Salt 1krm

2 Svartpeppar 1krm

Pizza

Krondirtskockor Y2 burk
Cocktailtomater 125 g
Pizzadeg 1 st

@ Salt

{2 Svartpeppar

Fénkalssallad

Féinkdl 1 st
Cocktailtomater 125 g
Citron %2 st

@ Olivolja 1tsk

> Salt

2 Svartpeppar

1. Varm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).

2. Gronkadlschips: Plocka bladen fran all grénkal och
grovhacka (spara hdlften till steg 3). Légg pd en
ugnsplat med bakplétspapper. Blanda med lite
olivolja och flingsalt. Rosta mitt i ugnen ca 5 min, tills de
blivit krispiga. Ldgg pa ett fat, spara
bakplatspappret. Sdtt tillbaka pldten i ugnen.

3. Gronkalspesto: Skélj citron i ljummet vatten och finriv
skalet. Lagg resten av gronkalen, citronskal, saften fran
en halv citron, pressad vitlok, valnétter, olivolja, vatten,
salt och svartpeppar i en mixerbunke. Mixa sléitt med en
stavmixer.

4.Pizza: Hall av krondrtskockor. Halvera alla
cocktailtomater. Léigg det anvéinda bakpldtspappret pé
arbetsbénken och baka ut pizzadegen enligt anvisning
pa férpackningen. Bred pa peston. Toppa med
cocktailtomater och krondrtskockor. Ringla éver olivolja,
krydda med lite salt och lite nymald svartpeppar.

5. Dra 6ver bakplatspappret med pizzan till den varma
platen. Gréidda pizzan mitt i ugnen ca 10 min, eller tills
den har fatt fin farg.

6. Fiinkdlssallad: Strimla fankdl tunt, gérna med mandolin.
Légg fankal och resten av cocktailtomaterna i en bunke
och blanda med olivolja, pressad citronsaft (ca Y2 msk),
lite salt och nymald svartpeppar.

7. Toppa grénkalspizzan med grénkélschips. Servera med
ftinkdlssallad!



