Nudelwok med sesamkyckling och

(]
sriracha
Kycklingwok 1. Koka dggnudlar enligt anvisning pé férpackningen.
Aggnudlar V2 for
M?r?utﬂlé 336 g P 2. Kycklingwok: Strimla minutfilé tunt. Hetta upp en wok

eller rymlig stekpanna. Tillsétt en férpackning hackad
ingefiira, vitlok och chili och lagg ner kycklingen. Stek
ca 2 min pd hég varme.

Hackad ingefira, vitlok
och chili 1 férp
Coleslawmix Y férp
Broccolibuketter 1 forp
Japansk soja 25 ml
Sesamolja 1 msk
Srirachasds 1 forp

3. Tillsatt coleslawmix, broccolibuketter och japansk
soja. Stek ytterligare ca 3 min tills kycklingen dr helt
genomstekt. Krydda med lite salt och nymald

Lime 1 st svartpeppar.
@ Salt 4.Blanda dggnudlar, broccoli, kycklingwok, sesamolja,
2 Svartpeppar srirachasds och pressad limesaft i en stor salladsskdl.

Smaka av med salt. Servera direkt!

TIPS! Det gar givetvis lika bra att servera kyckling och nudlar var fér sig!
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