2 PORTIONER

Ugnsrostad tomat- och
salsicciapasta med ruccola och

fetaost

Ugnsrostad tomatsds
Bananschalottenlok 1 st
Rdd paprika 1 st

Tomat 2 st

Salsicciakorv 200 g

@ Tomatpuré 1 msk

2 Olivolja

& Flytande honung 1tsk
) Salt Y2 tsk

@ Svartpeppar

Pasta
Mezze maniche rigate
200g

Ruccolasallad
Rddisor 1 forp
Ruccola 30 g
Fetaost 50 g

% Flingsalt

{2 Svartpeppar

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C
(vanlig). Koka upp rikligt med lattsaltat vattenien
kastrull till pastakoket i steg 4.

2. Ugnsrostad tomatsds: Grovhacka schalottenlék, réd
paprika och tomat. Légg allt i en smord rymlig ugnsform.
Blanda med tomatpuré, lite olivolja, flytande honung,
salt och lite nymald svartpeppar. Rosta hogt upp i
ugnen ca 15 min.

3. Skdr salsiccia i slantar. R6r om i ugnsformen med
gronsakerna och strd dver korven. Rosta ytterligare ca
10 min.

4.Koka pasta enligt anvisning pd forpackningen.

5.Ruccolasallad: Kvarta réidisor. Ligg i en salladsskal och
blanda med ruccola. Smula dver fetaost. Krydda med
lite flingsalt och nymald svartpeppar.

6.Blanda avhdlld pasta direkt i ugnsformen med
gronsakerna. Servera med ruccolasallad.



