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Kimchibowl med ponzumarinerade
rakor, sojamajonnas, sesamfron och

gurka

Ris

Jasminris 125 g

@ Vitvinsvinéiger 1 msk
> Socker % msk

@ Salt1krm

Ponzumarinerade riikor
Rdkor 1forp
Ponzu ¥ forp

Sojamajonniis
Majonnds Y2 dl
Japansk soja 2 msk

Till servering
Gurka 1 st

Kimchi 1 burk
Ponzu % forp
Sesamfrén 2 msk

1. Ris: Koka jasminris enligt anvisning pd férpackningen.

2.Blanda vitvinsvindger, socker och salt i en liten skdl.
Blanda ner vindgerblandningen i det nykokta riset.

3. Ponzumarinerade rékor: Héll av rdkorna och lagg i en
skal. Blanda med ponzusds.

4.Sojamajonnéis: Blanda japansk soja och majonnds i en
skal.

5. Till servering: Téirna gurka. Ldgg upp kimehi och
ponzusds i skalar.

6.Ldgg ris i botten pa 2 tallrikar. Toppa med kimchi,
ponzumarinerade rékor, gurka och sesamfrén. Servera
med sojamajonnds och resten av ponzusdsen.



