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Notera att ingredienser kan avvika fran

2 PORTIONER

Pastagratang med bacon och
cocktailtomater

Bacon
Tarnat bacon 1 forp

Pastagratéing
Casarecce 200 g
Ostsds 1 forp
Parmesanost 1 bit
@ Salt

2 Svartpeppar

Gronsaker

Morot 1st
Cocktailtomater 250 g

1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
2. Koka casarecce enligt anvisning pd férpackningen.

3.Bacon: Hetta upp en torr stekpanna och frds bacon ca
5 min. Ldgg pa en tallrik med hushdllspapper.

4.Pastagratéing: Riv parmesan. Blanda varm avhélld
pasta med ostsds, salt och lite nymald svartpeppar i en
smord ugnsform (ca 15x20 cm). Toppa med riven
parmesan.

5. Tillaga hégt upp i ugnen ca 10 min, tills osten har fatt fin
farg.

6. Skala och skér morot i stavar. Servera pastagraténg
med mordtter och cocktailtomater. Toppa med bacon.



