Pasta med ortig bolognese och riven

parmesan

Ortig bolognese 1. Forberedelser: Skala och grovriv morétter. Tarna gul 16k.
Morotter 150 g N . A . .

Gul 16k 1st 2. Koka linguine enligt anvisning pa férpackningen.
Notfdars 250 g

3.0rtig bolognese: Hetta upp lite olivolja i en stekgryta.
Stek notfars pa hog viirme ca 3 min. Tillsdtt morétter,
I6k och salt. Stek ytterligare ca 3 min.

Krossade tomater 1 forp
Torkad salvia 1tsk
Torkad oregano Y2 msk

2 Olivolja 4.Sank till medelvérme. Ror ner krossade tomater, vatten,
@ Salt % tsk smulad kycklingbuljong, tomatpuré, socker, torkad
@ Vatten 1dl salvia, torkad oregano och vitvinsvindger. Sjud ca 10
@ Kycklingbuljong %2 min. Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar.
tarning

£ Tomatpuré 1 msk 5.Grovhacka bladpersilja. Servera értig bolognese med
@ Socker 2 krm nykokt linguine. Toppa med persilja och riven

@ Vitvinsvindiger Y= msk parmesan.

2 Svartpeppar

Till servering

Linguine 180 g

Bladpersilja 20 g
Riven parmesan 40 g
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