2 PORTIONER

Fransk potatissallad med grillad
halloumi och citron

Dressing

Dijonsenap > msk

@ Vatten 1 msk

> Olivolja Y2 msk

@ Flytande honung %2
msk

@ Vitvinsvindger > msk
@ Salt Y2 tsk

@ Svartpeppar

Fransk potatissallad
Delikatesspotatis 450 g
Rddisor 1 forp

Fankdl 1 st

Kapris 1burk

Ruccola 30 g

Grillat
Citron 1st
Halloumi 150 g

1. Om du ska grillg, tand grillen!

2. Koka delikatesspotatis i ldttsaltat vatten. Lat dnga av
och svalna ndgot. Halvera.

3. Dressing: Blanda vatten, olivolja, dijonsenap, honung,
vitvinsvindger, salt och lite nymald svartpeppar i en
skdl.

4.Fransk potatissallad: Skiva rédisor och fankdl. Hall av
kapris. Légg potatis, radisor, fankdl, kapris och ruccola i
en salladsskdl. Ringla éver dressingen och blanda vdl.

5. Grillat: Dela citronen pé mitten och grilla med snittytan
neddt tills den har fatt ordentligt med féirg. Skér
halloumi i fyra skivor och grilla ca 1 min per sida. Det gér
déven bra att steka halloumin och citronen istéllet.

6. Servera fransk potatissallad med grillad halloumi och
citron.



