Se mer information om rétten hdr:
S ——

2 PORTIONER

Snabb gazpacho med fetaost- och

bontopping

Gazpacho

RodI6k ¥ st
Tomat 2 st

Rod paprika 1 st
Tomatsoppa 1 forp
Chili flakes

@ Vitvinsvinéiger %= msk
@ Olivolja 1 msk
2 Socker 1tsk
@ Salt 1krm

{2 Vatten

Tillbehor
Surdegspaveé % forp
Svarta bénor 1 forp
Fetaost 50 g
Bladpersilja10 g

1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).

2.Vdrm surdegspavé mitt i ugnen enligt anvisning pd
forpackningen. Brodet som blir éver gdr bra att frysa in!

3. Gazpacho: Klyfta rédlk, tomat och réd paprika. Lagg
allt i en mixerbunke och mixa férsiktigt med stavmixer
till en sldt soppa.

4.Tillsdtt vitvinsvindger, olivolja, socker och salt. Ror ner
vl kyld tomatsoppa. Smaka av med lite salt och chili
flakes. Spdd eventuellt med lite vatten till dnskad
konsistens.

5. Tillbehér: Hall av och skélj svarta bénor. Ligg upp bonor
och smulad fetaost i skélar.

6. Finhacka bladpersilja och strd éver soppan. Servera
gazpachon kall (eller vérm hastigt i en kastrull)
tillsammans med nygréddat bréd. Toppa med smulad
fetaost och svarta bénor.

TIPS! Med fardiglagad tomatsoppa som grund gér du snabbt en smakrik middag!



