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Ak Lax med gnocchi- och finkalssallad
Ugnsbakad lax 1. Véirm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).
Iﬁ-gr,XI];Iclﬁ(sltt)‘;tjs%upper 1st 2.Ld4gg potatisgnocehi i bunken och tdck med kallt vatten.
@ Salt 2 tsk Lat sta.

3. Ugnsbakad lax: Lagg laxfilé med skinnsidan neddt pa
bakpléatspapper i en ugnsform. Krydda med salt. Tillaga
mitt i ugnen ca 15 min, tills fisken dr klar.

Gnocchi- & fankdlssallad
Potatisgnocchi 375 g

Féinkal 1st

Citron 1 st 4.6nocchi- och fiinkdlssallad: Klyfta féinkal och skdr bort

Pdron1st roten. Strimla fankdlen. Hetta upp lite olivolja i en

Babyspenat 30 g stekpanna och frés fankalen ca 2 min, tills den fatt lite

> Olivolja féirg.

2 Salt

2 Svartpeppar 5.Vdnd ner avhdlld gnocchi i pannan. Frds ytterligare ca 4
min, tills gnocchin fatt fin farg. Krydda med lite salt och

Till servering nymald svartpeppar.

Matyoghurt 1dI

6. Skdlj citronen i ljummet vatten och finriv det yttersta
skalet. Klyfta pdron. Légg upp péiron och babyspenat pé
ett salladsfat. Blanda allt med gnocchi- och
féinkdlsfréiset. Toppa med citronskal. Klyfta den
anvdnda citronen.

7. Servera nystekt lax med gnocchi- och fankdlssallad,
matyoghurt och citronklyftor.
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