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Pizza bianco med paprika och
champinjoner

Pizza bianco
Pizzabottnar 1 férp
Féirskost med paprika Y2
forp

Mozzarella 1 férp

@ Bakplatspapper

Topping

Champinjoner 250 g
R6d paprika 1 st

Gul I6k 1 st

Torkad oregano 2 msk
Ruccola 30 g

@ Olivolja

@ Salt % tsk

{2 Svartpeppar

1. Sdtt in en pldti ugnen. Viirm ugnen till 225°C (varmluft)
eller 250°C (vanlig).

2. Pizza bianco: Ligg ut pizzabottnar pd ett
bakpldtspapper pa bénken. Bred pd férskost och
fordela bitar av mozzarella éver pizzorna. Léigg éver pé
den varma pldten och gradda ca 12 min, i dvre delen av
ugnen.

3.Medan pizzorna &r i ugnen: Dela champinjoner i halvor.
Strimla rod paprika. Klyfta gul I16k. Hetta upp rikligt med
olivolja i en rymlig stekpanna och stek 16k, paprika och
svamp pa hég vérme ca 6 min. Krydda med torkad
oregano, salt och rikligt med nymald svartpeppar.

4.Toppa pizzorna med nystekta grénsaker och ruccola.
Servera direkt!



