Kafta - notfarskebab med vitlokssas
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Kebab 1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Shawarmakrydda 1 msk
Nétfirs 250 g 2.Kebab: Blanda shawarmakrydda och nétfdrs i en bunke.

@ Bakplatspapper 1st

Platta ut kebabfiérsen tunt (ca = cm) i en ugnsform med
bakplatspapper. Tillaga hégt upp i ugnen ca 12 min, tills

Vitlokssas kottet dr helt genomstekt (innertemp 72°C).
203{892?;'1 ?tl 3. Vitlokssds: Ligg matyoghurt i en skdl. Blanda med
N Slolg yita pressad vitldk, lite salt och nymald svartpeppar.

2 Svartpeppar

4.Tillbehor: Finhacka bananschalottenldk. Skar gurka i
stavar. Térna tomat. Lgg upp allt pd ett fat.

Tillbehdr

Bananschalottenldk 1 st 5. Kebab: Skdr kebabkéttet i ldnga smala strimlor, ca 2 cm
Gurka 1st breda.

Tomat 2 st

Tortillabréd 1 forp

6. Servera kafta kebab i tortillabrad (se tips) med
vitlokssds och gronsaker.

& ; : TIPS! Har du tid? Varm tortillabréden hastigt i en torr stekpanna!
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