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Linguine med notfarsragu, gronkal
och parmigiano reggiano

Notfirsragl 1. Koka linguine enligt anvisning pé férpackningen.
Bananschalottenlék 1 st e . " .
Notfiirs 250 g 2. Nétfirsragu: Klyfta bananschalottenlék. Hetta upp lite

Gronkalsmix ¥z forp olivolja i en stekgryta. Frds 16k och nétféirs ca 3 min.

in1
Torkad rosmarin % tsk 3. Tillsatt gronkalsmix, tomatpuré, torkad rosmarin och

ro_ur;serode tomater % pressad vitlok. Frés ytterligare ca 3 min.

@ Olivolja 4.Ror ner passerade tomater, socker och smulad

@ Tomatpuré 1 msk kycklingbuljong i grytan. Sjud under lock ca 5 min.

@ Vitlok 1klyfta Smaka av med lite salt och nymald svartpeppar.

@ Socker ¥ tsk

@ Kycklingbuljong ¥z 5. Blanda nykokt pasta med nétféirsragu. Riv parmesanost
térning dver pastan och servera direkt.

@ Salt

@ Svartpeppar

Till servering
Linguine 180 g
Parmesanost 1 bit



