Spaghetti med lufttorkad skinka och
ugnsbakad pastasas med fetaost och

ode [ ]
basilikaolja
Till servering 1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
Spaghetti 200
LSft?orkod skin?(u 1f6rp 2.Till servering: Koka upp rikligt med lattsaltat vattenien
Ruccola 30 g kastrull till pastakoket i steg 4.

3.Ugnsbakad pastasds: Ligg fetaost i mitten av en
ugnsfast form med hég kanter. Liigg cocktailtomater
runt om. Ringla éver lite olivolja och tillaga i ugnen ca
20 min.

Ugnsbakad pastasds
Fetaost 100 g
Cocktailtomater 250 g
Basilikaolja 1 forp

4.Till servering: Koka spaghetti enligt anvisning pé

Att ha hemma ® forpackningen.

Olivolja, Svartpeppar
5. Hdll av pastan och rdr ner i ugnsformen tillsammans
med basilikaolja. Blanda ordentligt. Smaka av med
nymald svartpeppar. Servera med lufttorkad skinka och
ruccola.
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