2 PORTIONER

® 30-40min

Bakad sGtpotatis med fetaost,
guacamole och picklad 16k

Bakad sotpotatis
Sotpotatis 2 st

©® Bakpldtspapper 1st
Kikértor 1 forp

Garam masala Y2 msk

Picklad rodlok

RodIok 1st

® Socker 2 msk

® Rodvinsvindger 2 msk
® Vatten1dl

Guacamole
Avokado 1 st

Tomat 2 st

Vitlok 1 klyfta

® Rodvinsvindger 1tsk
® Salt1krm

Chili flakes 1krm

Till servering

Fetaost 50 ¢
Babyspenat 50 g

Att ha hemma @
Bakplatspapper, Olivolja,
Rédvinsvindger, Salt,
Socker, Vatten

1. Vdrm ugnen till 200°C (varmluft) eller 225°C (vanlig).

2.Bakad sétpotatis: Halvera sotpotatis pd Idngden. Pensla
hela sotpotatisen med lite olivolja. Strd pd lite salt pd
snittytan. Léigg potatisen med snittytan neddt pd en
plat med bakplatspapper. Baka mitt i ugnen ca 30 min,
tills sétpotatisen blivit mjuk.

3. Hdll av och skalj kikdrtor. Blanda med garam masala, lite
olivolja och salt i en bunke. Oppna ugnen och ligg
kikdrtorna pé pldten med sétpotatis och rosta med
sOtpotatisen de sista 15 min.

4. Picklad rédIék: Skiva rodIdk tunt. Koka upp socker,
rédvinsvindger och vatten i en kastrull. Dra frén véirmen
och tillsatt Ioken. Lat sta tills servering.

5. Guacamole: Skala, kéirna ur och mosa eller térna
avokado. Tarna tomater smatt. Lagg allt i en skél och
tillsatt pressad vitlok, rédvinsvindger, salt och chili
flakes.

6.Smula fetaost. Sprid ut babyspenat pé ett serveringsfat
och Iéigg sotpotatisen ovanpd. Mosa innanmdtet med
en gaffel.

7. Toppa bakad sétpotatis med picklad rédiék, rostade
kikéirtor och fetaost. Servera med en klick guacamole.



