Pizza med salciccia, parmesan och

ruccola

Pizza

Pizzabotten 2 st

©® Bakpldtspapper 1st
Tomatsds 1 forp

Riven mozzarella 100 g
Salsicciaftrs 250 g

Tomatsallad

Tomat 1st

RAdIOk 1 st

Ruccola 30 g

® Vitvinsvindger 1tsk

Topping
Parmesanost 1 bit
Oregano10 g

Att ha hemma @
Bakplatspapper, Olivolja,
Salt, Svartpeppar,
Vitvinsvindger

1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2.Pizza: Lagg ut pizzabottnar pd en ugnsplat med
bakplatspapper. Bred ut ett tunt lager tomatsds pd
bottnarna och toppa med riven mozzarella. Férdela ut rd
salsicciafdrs dver pizzorna.

3. Tillaga pizzorna ca 10 min i ugnen, tills osten fatt fin férg
och salsiccian dr genomstekt.

4. Tomatsallad: Skér tomat i mindre bitar. Strimla rédIék
tunt. Léigg allt i en salladsskal och blanda ner ruccola,
vitvinsvindger, lite olivolja, salt och nymald
svartpeppar.

5. Vid servering finriv parmesanost éver pizzorna och
toppa med blad fran oregano. Servera med tomatsallad.
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