(]) RETNEMT

Billedet kan afvige noget fra opskriften.

® 25-35min

O, 2 PORTIONER

4 DAGES HOLDBARHED

Bedam retten og lees mere: !

Lers

o]

Braendende gren kaerlighed med porre

og pancetta

Det skal du bruge

1 stk broccoli

3 stk bagekartofler

Y2 pose valngddebrud
130 g pancetta i tern
1 stk porre

100 g kalmix

Det skal du selv have
salt ©

peber ©

olie®

smor* b

b basisvare

1. Gren mos: Skyl broccoli og skeer den i sma

buketter TIP: Brug gerne stokken pa broccolien. Skrael
kartoflerne og skser dem i tern. Kog broccoli og kartofler
i en gryde med usaltet vand i 12 min. til det hele er meort.
Haeld vandet fra, men gem 1 dl til mosen. Mos
grontsagerne til grov mos med 1 spsk smar og 3 spsk
kogevand. Smag til med salt og peber. Tilseet mere
kogevand, hvis du gerne vil have mosen tyndere.

. Ristimens valngdderne pa en varm, tar pande til de er

let gyldne. Leeg dem til side pa et stykke kakkenrulle.

. Steg pancetta pa en pande ved hgj varme til det er

sprodt. Afdryp pa kekkenrulle.

. Rens porre og skaer den i tynde skiver. Heeld 1 spsk olie

pa panden og steg porre og kalmix i ca. 5 min. til de er
mgre, men stadig med lidt bid. Krydr med salt og peber.

. Servering: Anret kil og porre oven pa den grenne mos

og drys med pancetta og valngdder.

* du kan udskifte ingrediensen med et allergivenligt alternativ



