(]) RETNEMT g

Bedam retten og lees mere: !

ol Pasta é patate med bacon

Billedet kan afvige noget f.ra:ops ifte

N

® 25-35min

O, 2 PORTIONER

5 DAGES HOLDBARHED

Det skal du bruge
1 stk bagekartoffel
1 stk gulerod

Y2 stilk bladselleri

. Grensager: Skrael kartoffel og gulerod og skaer i tern.

Skeer bladselleri i tern.

. Patate: Varm en mellemstor gryde op med lidt

olivenolie. Steg bacon et par min. til det far lidt farve. Pil

}thg lk()Dagcon leg og hvidleg og hak det fint. Kom det i gryden og steg

1 fed hvidlag med ca. 1 min. Kom alle grentsagerne og tomatpuré i

1 . og steg med. Skaer imens tomat i grove tern og kom
pose tomatpuré ved

1 stk tomat '

Y2 pose grentsagsbouillon 3. Pasta: Tilszet bouillon og 4¥2 dl vand og kog i 6-7 min.

150 g pasta Tilseet pasta og kog i yderligere 10-12 min ved

2 pakker tanelli ost

Det skal du have
salt ©

peber ©
olivenolie ©

b basisvare

mellemhgj varme til pastaen er klar. Smag til med salt
og peber.

. Riv osten. Servér pastaen med et drys ost.



