Hjort- och svampragu med pasta,
gronkal och tryffelolja

Hjort- och svampragu 1. Koka upp rikligt med lattsaltat vatten i en kastrull till
Champinjoner 100 g pastakoket i steg 4.

Gul 16k 1st " . - : "

Vitlok 2 klyftor 2. Fpr[)eredelser. Kvarta champinjoner, skiva gul 16k och
Hjortféirs 250 g vitlok.

® Sait % tsk 3. Hjort- och svampragu: Hetta upp lite smér i en rymlig
.. Votgen 172 di stekpanna och frés hjortfars ca 3 min. Krydda med salt
VlspgrngE U d.! och nymald svartpeppar. Tillséitt champinjoner, gul 16k
Pprcw_u m|x_l pase och vitlék, frés ytterligare ca 3 min. Tillsétt vatten,
Kinesisk soja 2 forp gradde, porcinimix och kinesisk soja. Koka ca 10 min.
Strimlad grénkal 75 g

Tryffelolja 1férp 4.Koka pasta enligt anvisning pd forpackningen.

Parmesanost 1 bit ]
5. Finriv parmesanost. Hdll av pastan. Blanda ner pasta

Till servering och strimlad gronkal i hjort- och svampragun. R6r ner
Mezze maniche rigate tryffelolja och riven parmesanost. Servera direkt!
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Salt, Smér, Svartpeppar,
Vatten
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