(]) RETNEMT

@®© 20 - 30 min

O, 2 PORTIONER

4 DAGES HOLDBARHED

Pizza med linquica og spinat

Topping

1 stk redlag

250 g cherrytomater

50 g babyspinat

2 stk grillpelser m. linquica

Pizza

2 stk pizzabunde

1 baeger creme fraiche 38%
100 g revet ost

Tomatsalat
cherrytomater
redlag

1 spsk red balsamico
1 spsk olivenolie ©

Det skal du selv have
salt ©
peber ©

b basisvare

1. Teend ovnen og varm op til 240°C (Varmluft).

. Topping: Pil lag og skaer i tynde skiver. Skyl og halvér

tomaterne. Skyl spinat, lad den dryppe af og vend den
med lidt olie. Skeer linquica i 1 cm tykke skiver med en
skarp kniv.

. Pizza: Placér hver pizzabund pa bagepapir pa en

bageplade. Smer creme fraiche jeevnt ud pa bundene
og fordel spinat og halvdelen leget ovenpa. Drys med
revet ost og fordel linquica og halvdelen af tomaterne.
Bag pizzaerne pa én gang ca. 6-8 min. til de er sprade
og har faet noget farve. Byt om pa pladerne halvvejs
igennem.

. Tomatsalat: Bland resten af tomaterne og l@get i en skal.

Pisk balsamico med olivenolie, salt og peber. Fordel
dressingen over tomatsalaten.

. Servér pizza med tomatsalat.



