Graddig tomat- och salviapasta med
flaskfars och ruccola

Pastasds 1. Koka mezze maniche enligt anvisning pé
Tomat 2 st férpackningen.

Ivia 1 - . .
Sq. vm'_o g 2. Pastasds: Tdrna tomat grovt. Strimla salvia. Hetta upp
Fléskfdrs 250 g SN > o es
® Salt Vs tsk lite olja i en stekpanna med héga kanter. Bryn fliskfdrs

ca 3 min, krydda med salt och peppar- och fénkdlsmix.
Blanda ner tomater, pizzasés och gréidde i stekpannan.
Koka ca 5 min. Tillsdtt salvian.

Peppar- och féinkalsmix
Y2 forp

Pizzasds 1 forp
Vispgradde ¥ di 3.Hll av pastan och blanda med pastasdsen. Toppa med
Till servering ruccola och servera direkt.

Mezze maniche rigate
2009
Ruccola 30 g

Att ha hemma @
Olja, Salt
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