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Rejer i rad kokossauce med ingefaer og
fuldkornsris

Ris 1. Ris: Kog risene som anvist pa posen.

135 g fuldkornsris 2. Gront: Skreel gulergdder og skaer dem i tynde skiver.
Gront Skreel ingefeer og snit fint.
2 stk gulergdder

115 stk ingefzer 3. Red kokossauce: Kog kokosmaelk op med gulergdder,

limeblade og karrypasta (undlad eller reducér

Rod kokossauce maengden, hvis du ikke vil have det sa steerkt). Tilseet

4 dl kokosmeelk ingefaer og fiskesauce. Lad det simre 10 min. og ror i det

3 stk limeblade undervejs. Smag til med limesaft.

12/2_1 [ioﬁs ekr(z)d karrypaste 4. Anret: Tilseet bonnespirer, rejer og plukket koriander og
SpsK Nskesauce servér med de kogte ris.

1 stk lime

Anret

%2-1 pk bennespirer
175 g rejer (har veeret frosset)
1/2-1 pk koriander, frisk
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