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Ljummen risnudelsallad med
fardiggrillad kyckling och Sean
Connerydressing

Sean Connery-dressing
Majonnds 2 dl
Srirachasds Y- forp
Malen ingeféra 2 pdse
Sesamolja 1tsk
Japansk soja Y2 msk

Ljummen nudelsallad
Risnudlar ¥z forp
Strimlad rodkal 150 g
Morotsjulienne 1 forp
Koriander 20 g
Sesamolja Y2 msk
Japansk soja 2 Y2 msk

Till servering
Skivad kycklingfilé 1 forp

1. Koka risnudlar enligt anvisning pd forpackningen.

2.Sean Connery-dressing: Léigg majonnds i en skadl.
Blanda ner srirachasés, malen ingeféira, sesamolja och
japansk soja.

3.Ljummen nudelsallad: Ldgg strimlad rodkal,
morotsjulienne och koriander i en rymlig bunke. Tills@tt
nykokta risnudlar, japansk soja och sesamolja. Blanda
runt ordentligt.

4. Servera nudelsallad med férdiggrillad kyckling och Sean
Connery-dressing.



