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Mexi-ruller med majs og mild salsa

Kadsauce

300 g hakket oksekad
1 stk leg

1 pose tomatpuré

1 pose mexico mix-krydderi

1 pose rosiner
2dlvand®

Tortilla
4 stk tortilla-wraps

Gront

1 stk hjertesalat

1 stk rod peber

> dase majskerner
/2-1 pose tomatsalsa

Det skal du selv have
salt ©

peber ©
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1. Kedsauce: Pil og hak l@g. Varm lidt olie op i en gryde.

Tilseet lag og svits ca. 1 min. Kom kadet i og svits til det
har skiftet farve, rgr jeevnligt. Tilfgj tomatpuré, mexico
krydderi, rosiner og vand og lad saucen smakoge uden
lag ca. 10-15 min. til den har en ret tyk i konsistensen.
Smag til med salt og peber.

. Tortillas: Varm tortillas i mikroovn ca. 20 sek. pr stk. De

kan ogsa varmes pa en varm pande. Sa bliver de sprede
og laekre.

. Grant: Skyl og snit salat fint. Skyl og rens peberfrugt og

skaer i tynde strimler. Haeld veeden fra majsene.

4. Anret: Kom kedsaucen pa pandekagerne og fyld salat,

peberfrugt og majs i. Top med tomatsalsa, rul
pandekagerne om fyldet og servér.



