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(® 15- 20 min

O, 2 PORTIONER

Bedom retten og lees mere;

5 DAGES HOLDBARHED
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Skinkepizza med minipgalser og
ghavegront

Pizza 1. Teend ovnen og varm op til 240°C (Varmluft).
2 stk pizzabunde

1 pose tomatsalsa
100 g revet ost

150 g skinkestrimler
1 tsk oregano

150 g cocktailpalser 3. Bag begge pizzaer pa én gang ca. 6-8 min. til de er
sprode og har faet noget farve. Byt om pa pladerne

2. Pizza: Placér bundene pa bagepapir pa en bageplade.
Kom tomatsauce pa bundene og drys med ost, skinke
og oregano. Halvér cocktailpalserne pa langs og fordel
dem @verst pa pizzaen.

fgt?(vsi%rl‘g;‘;urk halvvejs igennem, hvis de ikke kan veere pa én plade.

2 stk gulergdder 4. Gnavegrent: Skyl agurk, skreel guleredder og skeer
begge i stave. Servér pizza med gnavegront til.

° basisvare



