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Flaskfarsburgare med picklad gurka
och rodkalssallad

Picklad gurka

Snackgurka 1 st
® Socker 1 msk
® Vitvinsvindger 1 msk
® Vatten 2 msk

Fliiskféirsburgare
Ingefiira ¥z bit
Vitlék 1 klyfta
Fléskfdrs 250 g
® Salt 2 tsk

Rodkalsssallad

Roédkal 150 g
@ Vitvinsvindger 1tsk
® Salt 'z krm

Till servering

Hamburgerbrdd 2 st
Chilimajonnds Y2 forp

Att ha hemma @

Olja, Salt, Socker, Vatten,
Vitvinsvindger

1. Picklad gurka: Skiva snackgurka tunt. Blanda socker,
vitvinsvindger och vatten i skal. Ror tills sockret lost sig.
Blanda ner gurka. Lat sta tills servering.

2. Flaskfarsburgare: Skala och finriv ingefdra och vitlok.
Légg ingefdra och vitlék i en bunke och blanda med
fliiskfars och salt. Forma till 2 burgare. Hetta upp lite
neutral olja i en stekpanna och stek burgarna ca 4 min
per sida, tills de ér genomstekta.

3.Rodkalssallad: Skiva rodkal tunt. Ldgg i en skdl och
blanda med vitvinsvindger och salt.

4.Varm géirna hamburgerbréden i den anvéinda
stekpannan.

5.Fyll hamburgerbréd med en klick chilimajonnds,
fliskfarsburgare och picklad gurka. Servera med
rodkalssallad.



