® 20-30min

Notera att ingredienser kan avvika fra

S 2 PORTIONER

LMO1_2

Pasta med paprikasas, spenat,
fetaoststrossel och oliver

Pasta

Mezze maniche rigate
200g

Fetaoststrossel
Fetaost 75 g

® Bakplatspapper 1st
Strébrod Y2 forp
Rosmarin/timjan mix 1
tsk

® Olivolja1tsk

® Salt1krm

Paprikasds

RAd paprika 1 st

Tomat 2 st
Bananschalottenldk 1 st
Vitlok 1 klyfta

® Olivolja 1 msk
Tomatpuré 1forp

® Rodvinsvindger 1Y
tsk

® Vatten1dl
Gronsaksbuljong Y2 pase
Srirachasds Y.-1forp
Fetaost 25 g

Tillbehor

Babyspenat 65 g
Snacksoliver 1 forp

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olivolja,
Rddvinsvindger, Salt,
Vatten

1. Vdrm ugnen till 160°C (varmluft) eller 175°C
(vanlig). Koka upp rikligt med ldttsaltat vattenien
kastrull till pastakoket i punkt 5.

2. Fetaoststrossel: Smula sonder fetaost. Ligg pa en plat
med bakplatspapper och blanda med strobrdd,
rosmarin/timjan mix, olivolja och salt. Tillaga mitt i
ugnen ca 8 min, tills det fatt féirg och blivit lite krispigt.

3. Forberedelse: Skir paprika och tomat i mindre bitar.
Finhacka schalottenldk och vitlék.

4.Paprikasds: Hetta upp olivolja i en kastrull. Fras paprika,
tomat, 16k och vitlok ca 3 min. Tillsdtt tomatpuré och
rodvinsvindger. Frdis ytterligare ca 1 min. Blanda ner
vatten, gronsaksbuljong och srirachasas, lat sjuda
under lock ca 8 min. Tillsdtt fetaost och mixa allt med
en stavmixer till en krdimig s@s. Smaka av med salt.

5. Pasta: Koka pastan enligt anvisning pa
forpackningen. Hdll av pastan och blanda med
paprikasds och babyspenat.

6.Ldgg upp pastan pa tallrikar och servera pastan toppad
med fetaoststréssel och oliver.



