BBQ-stekt kalkon med sweet dirty
fries, gron chili och vitlokssas

Sweet dirty fries 1. Varm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).
S‘Otgglian? 2st 2.Sweet dirty fries: Skdr sétpotatis i tunna pommes
platspapper 1st el , - 5
Gron chili 1st frltes-Jlknonde stavar. Légg pa en plat med
bakplatspapper och blanda med lite olja, salt och
Kalsallad nymald svartpeppar. Rosta i 6vre delen av ugnen ca 20
® Rodvinsvindger 2 msk min, tills de ar mjuka och har fatt fin fdrg. Finstrimla
Dijonsenap 2 tsk gron c[uh. Strq gron ch|.I| qch ringla Iltg av vitlékssdsen
® Salt % tsk over sotpotatisen precis innan servering.
\égg?olf ]0 Stg 3. Kdlsallad: Blanda rédvinsvindger, olivolja, dijonsenap,
salt och lite nymald svartpeppar i en bunke. Finstrimla

Vitlokssds vitkdl och rédlék. Blanda ner allt i bunken.
Matyoghurt 1 dI 4.Vitlokssas: Blanda matyoghurt, pressad vitlék och salt i
Vitlok ¥z klyfta en liten skal.
® Salt 2 krm

. 5. BBQ-stekt kalkonférs: Hetta upp lite olja i en stekpanna.
BBQ-stekt kalkonfdrs Stek kalkonfdrs och pressad vitlok ca 5 min, tills den
Kalkonfdrs 300 g fatt en fin stekyta. Krydda med salt och blanda ner BBQ-
Vitlok 1klyfta sasen. Lat koka ihop ca 1 min.
® Salt 2 tsk
BBQ-sds 1forp 6. Servera BBQ-stekt kalkonftrs med sweet dirty fries,

kdlsallad och vitlokssds.
Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olivolja,
Oljo, Rédvinsvindger,
Salt, Svartpeppar
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