3 2% Het rakpasta med tomat, parmesan
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OocCIl persiija
Kriimig pastasds 1. Koka upp ldttsaltat vattten till pastakoket i steg 3.
Gul 6k 1st
Tomat 2 st 2. Forberedelser: Hacka gul I16k. Térna tomat.
V't‘|°k U klyfta 3.Till servering: Koka casarecce enligt anvisning pd
Creme fraiche 1dI férpackningen
Chili flakes Y- tsk ’
® Vatten 'z dl 4. Kréimig pastasés: Hetta upp olivolja i en rymlig
® Salt'ztsk stekpanna och fréis |6k och pressad vitlok ca 2 min, tills
il . I6ken mjuknat. Tillsatt tomat, creme fraiche, chili flakes,
Till servering vatten och salt. Lat puttra ca 5 min.
‘ Casarecce 200 g
ER Rdkor 1 forp 5.Blanda krdmig pastasds med nykokt casarecce.
- Fia Bladpersilja 20 g Servera pastan toppad med rékor, chili flakes och
sidf Parmesanost 1 bit bladpersilja. Riv dver parmesan.
f - Chili flakes
_.5‘” I \i"’: . \ri‘v?" 4 0 i 3 Att ha hemma @
: S B Yy ¥ : ¢ o f Olivolja, Salt, Vatten
xé A~ ). ; R 3 :‘5““ x ' = i :
A o ‘ E Ve 7
9 B 233
. o ‘ 3333
£ \ A, 3 8-
R‘» : ?ﬁn - o 3;*1 '}‘1 ’: : ;
i £ ™ wq‘;,ag‘ﬁ‘
5 <t 2 * . i i - ‘ \‘ 0 & 3
1 w g s
LA
A :
i e
R G e
LESTELLL
4 bR
e X o b
: ERass 3133
Bl ‘ ﬂ?"%:g,..

® 15-20min 2 2 PORTIONER LM 073_2



