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Mozzarellagratinerad gnocchi i
tomatsas med zucchinisallad

Mozzarellagratinerad
gnocchi

Vitlok 1 klyfta

Krossade tomater 1 forp
® Vatten1dl
Gronsakshbuljong 1 pdse
Ortmix 1 forp

Chili flakes Y- tsk
Gnocchi 500 g
Mozzarella 1 férp

Sallad

Zucchini1st

Rodlok 1st

® Olivolja 1 msk

® Vitvinsvindger 1tsk
Chili flakes

Mixsallad 30 g

Att ha hemma @
Olivolja, Salt,
Svartpeppar, Vatten,
Vitvinsvindager

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Mozzarellagratinerad gnocchi: Hetta upp lite olivoljai en
stekgryta och pressa ner vitlok, ldt fréisa ett par
sekunder. Tillsdtt krossade tomater, vatten,
gronsaksbuljong, 6rtmix, chili flakes, nymald
svartpeppar och gnocchi. Koka ca 2 min. Bryt
mozzarella i mindre bitar och férdela ovanpd gnocchin.
Stdll in grytan i ugnen (se tips!) och It gratinera ca 10
min.

3. Sdllad: Skiva zucchini och rédlok sa tunt som méjligt.
Blanda med olivolja, vitvinsvindger, lite salt, nymald
svartpeppar och resterande chili flakes. Vand ner
mixsallad vid servering.

4. Servera mozzarellagratinerad gnocchi med
zucchinisallad.

TIPS! Har du ingen stekgryta som tdl ugnsvérme. Léigg éver i en ugnsform innan du gratinerar.



