(1) RETNEMT

(© 15 - 20 min

O 2 PORTIONER

Bedgm retten og lees

5 DAGES HOLDBARHED

mere
.

Hotdog bahn mi style med sesam-mayo

og peanuts

Bahn mi

1 stk gulerod

1 stk redlag

1 stk skoleagurk

1 spsk fiskesauce
1 spsk aebleeddike
2 stk lime

1 spsk sukker ©

Hotdog

4 stk grove grillpalser m.
ramslag

4 stk hotdogbred

Anret

1 pose mayonnaise

Y2 spsk sesamolie

1 pose hoisinsauce

Y2 pose hakkede peanuts

b basisvare

. Teend grillen, hvis du @nsker at tilberede retten pa grill.

Ellers teend ovnen og varm op til 200°C (Varmluft).

. Bahn mi: Skrael gulerod og skeer i tynde strimler. Pil

redleg og skaer i tynde bade. Skyl agurk og skaer i tynde
skiver, gerne pa mandolin. Kom alle grentsagerne i en
skal og tilsaet fiskesauce, sukker og eddike. Riv skallen af
lime og pres saften og kom det i skalen. Vend det hele
godt sammen og lad det sta og marinere.

. Hotdog: Prik palserne med en lille kniv, sa de ikke

spraekker. Grill: Steg dem pa direkte varme 6-7 min. Du
kan med fordel lukke laget pa grillen, sa gar det lidt
hurtigere. Pande: Varm en ter (grill)pande op til
middelvarme og steg lige som pa grill til de far god
farve.

. Anret: Varm bredene et par min. pa grillen eller i ovnen.

Rar mayonnaise og sesamolie sammen. Kom pglsen i
bredet og dryp med hoisinsauce. Fordel bahn mi pa og
top med sesam-mayo og hakkede peanuts.



