® 20-30min

o

lan)

fienser kan avvika frdn rece

o
2 PORTIONER

Phad thai med agg och jordnotter

Nudlar
Risnudlar Y2 forp

Woksds

Lime1st

Japansk soja 1férp
® Socker 1 msk

Phad thai

RAdI6k 1 st

Vitlok 2 klyftor

Koriander 20 g
Bdngroddar 1 forp

Agg 2 st

® Olja1msk

Morot 1 st

Chili flakes 1férp
Hackade jordnétter 1forp

Att ha hemma ®
Olja, Socker

1. Koka risnudlar enligt anvisning pd férpackningen. Hall
av och spola i kallt vatten.

2. Woksds: Tvdtta lime i [jummet vatten. Finriv det yttersta
skalet och ligg i en liten skal. Blanda ner pressad saft
fran limen, japansk soja och socker i skélen.

3.Fdrberedelse: Skala och strimla morot. Strimla rodI6k.
Finhacka vitlék. Grovhacka koriander och skolj
béngroddar. Vispa ihop dggen i en separat skdl.

4.Phad thai: Hetta upp olja i en wok eller stor stekpanna.
Fréis morotsjulienne, rodIok och vitldk ca 1 min. Tillsétt
@ggen och stek ytterligare ca 1 min. Tillsétt nudlarna,
woksds, koriander och béngroddar, woka ihop ca 1 min.
Krydda med chili flakes.

5. Stro jordnatter Gver woken och servera direkt!



