® 20-30min

2 PORTIONER

Pizza ai funghi - svamppizza med
mozzarella, timjan och tryffelolja

Pizza ai funghi
Champinjoner 125 g
Mozzarella 1forp
Timjan10 g
Pizzabotten 2 st

® Bokplatspapper 1st
Matyoghurt 1dl

® Salt Y2 tsk
Tryffelolja 1 forp

Pizzasallad

Vitkal 300 g

@ Olivolja > msk

® Vitvinsvindger Y2 msk
® Salt1krm

Att ha hemma @
Bakpldtspapper, Olivolja,
Salt, Svartpeppar,
Vitvinsvindager

1. Vdrm ugnen till 225°C (varmluft) eller 250°C (vanlig).

2. Pizza qi funghi: Skiva champinjoner. Riv mozzarella till
mindre bitar med hdnderna. Repa timjan.

3.Ldgg ut pizzabottnarna pd en plat med bakplatspapper.
Bred p& matyoghurt. Stro pé 1 krm salt och lite nymald
svartpeppar pé varje pizza.

4. Fdrdela champinjoner och mozzarella pé pizzorna. Stré
pa lite mer salt. Baka pizzorna i ugnen ca 10 min, tills de
fatt fin farg.

5. Pizzasallad: Strimla vitkal sd tunt som majligt. Tillsatt
olivolja, vitvinsvindger, salt och lite nymald svartpeppar.
Krama in med hénderna.

6. Toppa de griiddade pizzorna med timjan. Ringla éver
tryffelolja. Servera med pizzasallad.



