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Nachotoppad tacolasagne med
notfars och mozzarella

Kottfirssds

Gul 6k 1st

Vitlok 2 klyftor
Notfdars 250 g
Tomatpuré 1 forp
Krossade tomater 1forp
® Vatten 2 dl
Vispgrddde Y2 dl
Oxbuljong 1forp
Three spices 1 msk
® Socker Y2 tsk

Tacolasagne

Lasagneplattor 125 g
Mozzarella 1 férp
Nachochips 50 g

Gronsaker

Isbergssallad 1 st
RAdI6k 1 st

Att ha hemma @
Olja, Salt, Socker,
Svartpeppar, Vatten

1. Vérm ugnen till 175°C (varmluft) eller 200°C (vanlig).

2. Kottfdarssas: Finhacka gul 16k och vitlok. Hetta upp lite
olja i en stekgryta. Friis nétfars ca 2 min. Tillsdtt l6k och
vitlok, fras ytterligare ca 2 min. Blanda ner tomatpureé,
krossade tomater, vatten, vispgréidde, oxbuljong, three
spices och socker. Lat sjuda ca 8 min. Smaka av med
salt och nymald svartpeppar.

3. Tacolasagne: Varva kottférssés och lasagneplattor i en
ugnsform. Avsluta med ett lager kottférssds. Dra
mozzarellan i smd bitar. Stré dver nachochips och
mozzarella. Tillaga i mitten av ugnen ca 20 min.

4.Gronsaker: Finhacka rodldk och strimla isbergssallad.
Ldgg upp i separata skalar eller blanda ihop till en
sallad.

5. Servera tacolasagne med gronsaker.



