Minestronesoppa med salsicciafars
och surdegsbrod

Minestronesoppa 1. Vérm ugnen till 180°C (varmluft) eller 200°C (vanlig).

Gul 16k 1st
Morot 1 st 2.Minestronesoppa: Finhacka gul 16k. Skala och tdrna

Selleristjalk 1st morot. Skdr selleristjdlk i mindre bitar.

\Sl;:gfg'ﬂfofrtsofso g 3. Hetta upp lite olivolja i en rymlig stekgryta. Fris
Torkad ti M 155 salsicciafdrs ca 5 min. Tillsdtt pressad vitlok, 16k, morot
imjan tiorp - och selleristjdlk, frds ytterligare ca 3 min.

Passerade tomater 1 forp

Chili flakes Y2 forp 4.Blanda ner torkad timjan, passerade tomater, chili
Kycklingbuljong 1 pdse flakes, kycklingbuljong, vatten och rédvinsvinéger.

® Vatten 3 dl Krydda med salt och rikligt med nymald svartpeppar.
® Rodvinsvindger 1 msk Koka upp och tillsdtt risoni. Sjud ca 15 min, rér om

® Salt2 krm regelbundet. Smaka av med lite salt och nymald
Risoni 1dl svartpeppar. Spad med lite vatten om den kénns for

. . tjock.

Till servering

Surdegspaveé 2 st 5. Till servering: Tillaga surdegspavé enligt anvisning pd
Chili flakes . forp forpackningen.
Att ha hemma @ 6.Ldgg upp soppan i djupa tallrikar och toppa med chili
Olivolja, Rédvinsvindger, flakes (efter egen smak). Servera med surdegsbrod.

P Salt, Svartpeppar, Vatten
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