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Stekt gnocchi med ragu di salsiccia
och tomat- och mozzarellasallad

Gnocchi
Potatisgnocchi 500 g

Ragu di salsiccia
Selleristjélk 1 st
Bananschalottenldk 1 st
Vitlék 1klyfta
Salsicciaférs 250 g

® Vitvinsvindger 2 tsk
Kons. kérsbdrstomater 1
forp

Torkad oregano 2 tsk

® Salt2krm

Tomat- &
mozzarellasallad

Tomat 2 st
Bananschalottenlok 1 st
® Balsamvindger %= msk
Mozzarella 1 forp

Ruccola 30 g

Att ha hemma @
Balsamvindger, Olivolja,
Salt, Svartpeppar,
Vitvinsvindager

1. Ligg potatisgnocchi i en skdl och téck med kallt vatten.
Lat std minst 5 min.

2. Ragu di salsiccia: Tarna stjdlkselleri. Finhacka
bananschalottenlék och vitlok. Hetta upp lite olivolja i
en stekgryta och bryn salsicciaférs ca 3 min. Tillsditt
16k, selleri och vitlok. Fréis ytterligare ca 2 min.

3.Ror ner vitvinsvindger, konserverade kérsbérstomater,
torkad oregano, salt och nymald svartpeppar. Sjud ca 5
min.

4.Tomat- och mozzarellasallad: Skér tomat i mindre bitar.
Skiva bananschalottenlék tunt. Ligg i en skal och
blanda ner balsamvindger, lite salt och nymald
svartpeppar. Bryt mozzarella i mindre bitar. Blanda
tomaterna med ruccola och toppa med mozzarella.

5. Gnocchi: Hdll av gnocchin. Hetta upp lite olivolja i en
stekpanna. Stek gnocchi ca 5 min, tills den fatt férg.

6. Blanda stekt gnocchi med ragu di salsiccia. Servera
med tomat- och mozzarellasallad.

TIPS! Givetvis gar det lika bra att servera gnocchi och ragu var for sig!



