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1 stk gulerod
1 stilk bladselleri

Pasta e fagioli

1 pose tomatpuré

1 dase hakkede tomater
14 pose grentsagsbouillon
1Y% tsk rosmarin

1 dase benner

1 stk laurbaerblad

150 g risoni
100 g snittet gronkal
1 pakke tanelli ost
3 dl vand
6. 5 Det skal du selv have
™
e Sallt .
e olivenolie
X
| eber
2 p
PRs .
; basisvare

2

[l

1. Grentsager: Pil og pres hvidleg. Pil le
begge i mindre tern.

EX.

2. Pasta e fagioli: Varm en gryde op med
tomatpuré pa og steg videre 1 min. tid.
blanding og benner. Bring det i kog og
det tilbage i gryden. Tilfej risoni og lau

Rer ofte i gryden, sa det ikke satter sig

3. Servér: Lige for pastaen er klar komm
tallerkener, riv osten over og top med e
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