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Pasta med ragu pd merkokt
svinebog, paprika, spinat og tomat

Pasta
200 g mezze maniche
Y2 ss smer ©

Ragu pd merkokt svinebog
Y2 stk gul lgk

50 g spinat

1 stk red paprika

1 stk tomat

300 g merkokt svinebog med
rosmarin og salvie

1 pakke tomatpuré

1 pakke oksebuljong
2dlvann®

Tilbehor
1 stk Grana Padano

olje ®
salt ®
pepper °

® Basisvare

@ TIPS!

. Pasta: Tilbered pastaen som anvist pa pakken.

. Ragu pd merkokt svinebog: Skrell og grovhakk

Igken. Skyll spinaten, paprikaen og tomaten. Kutt
paprikaen og tomaten i store terninger, og kutt
kjottet i tynne skiver. Varm opp en stor kjele til
middels hay varme, og ha i litt olje. Stek lzken og
paprikaen i omtrent 2 minutter, eller til laken er
blank. Tilsett tomatpuréen, og stek videre i 2
minutter.

. Ragu pd merkokt svinebog, fortsettelse: Ha i

tomaten, oksebuljongen, kjsttet, kraften fra
pakkene og 2 dl vann i kjelen, og kok opp. Skru ned
varmen til middels og la det det hele smakoke i
omtrent 5 minutter. Smak til med salt og pepper.
Vend inn spinaten rett for servering.

. Pasta, fortsettelse: Sil vannet av pastaen, ha den

tilbake i kjelen, og vend inn % ss smer.

. Tilbehar: Finriv Grana Padano-osten over retten ved

servering.

Ha litt mer vann i sausen hvis du syns den blir for tykk.



