Godt Z;)d.evert

® 20-30 min

22 porsjoner

OH_0042-2

Pizza med salsicciaboller, hvit saus,
fersk mozzarella og tomat

Pizza med salsicciaboller
1 stk gul lgk

50 g spinat

2 stk pizzabunner

150 g lett créme fraiche

1 pakke fersk mozzarella
150 g salsicciadeig

Balsamicomarinert tomat
1 stk tomat

% pakke
balsamicovinaigrette

olje ®

salt ®

pepper °

bakepapir (kan slgyfes) ©

® Basisvare

. Varm opp stekeovnen til 230 grader varmluft.

. Pizza med salsicciaboller, forberedelse: Skrell og

kutt Igken i tynne skiver. Skyll spinaten, og vend den
i litt olje i en skal.

. Pizza med salsicciaboller: Legg pizzabunnene utover

stekebrett med bakepapir. Fordel creme fraichen
jevnt utover pizzabunnene, og fordel Izken og
spinaten oppd.

. Pizza med salsicciaboller, fortsettelse: Sil laken av

mozzarellaen, rivden i biter, og fordel mozzarellaen
over pizzaene. Klipp av et lite hjgrne pa pakken med
salsicciadeigen, og klem ut sma biter av kjgttet pd
pizzaene. Stek pizzaene midt i ovnen i 6-8 minutter,
eller til osten er gyllen og kjgttet er gjennomstekt.

. Balsamicomarinert tomat: Skyll og kutt tomaten i

terninger. Bland tomaten og balsamicovinaigretten i
en skdl, og smak til med salt og pepper (se tips).
Fordel tomaten over de ferdigstekte pizzaene.

. Nyt maltidet!



