Godt Z;)J-evert Vurder retten og les mer:

Crispy kylling med jasminris, salat og
chilimajones

Jasminris 1. Jasminris: Tilbered risen som anvist pd pakken.

125 g jasminris 2. Crispy kylling: Varm opp en stekepanne til middels

Crispy kylling hgy varme, og ha i litt olje og halve pakken med
¥ pakke kryddersmer kryddersmer. Stek kyllingen i 3-4 minutter pd hver
300 g crispy kyllinglarkjett side, til den er sprg og gjennomvarm.

Salat 3. Salat: Bland sammen salaten, radkalen og

100 g tobladssalat cherrytomatene i en salatbolle. Smak til med

100 g finsnittet redkal olivenolje, eddik, salt og pepper.

1 pakke cherrytomater 4. Tilbehsor: Server chilimajonesen og dippsausen til

Tilbehor retten.
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5 Basisvare

Bildet kan avvike noe fra oppskriften. @ TI PS!

Sylt gjerne redkalen fgr du har den i salaten. Kok opp en kjele med % dl eddik, 1dI
® 15-20 min 2 2 porsjoner OH_0031-2 sukker og 1% vann. La redkdlen trekke i laken frem til servering.



