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Hvit pizza med garam masala-
krydret blomkal, salte ngtter og

myntedressing

Hvit pizza med blomkal
1 stk blomkal

1 pakke garam masala-
krydder

2 stk pizzabunner

150 g lett créme fraiche
2 ssolje ®

Myntedressing

1 bunt mynte

% stk hvitleksfedd
¥2-1 stk rad chili

1 stk lime

% dl olje ©

Salte netter
1 pakke ngttemiks

bakepapir (kan slgyfes) ©
salt ®
pepper °

® Basisvare

@ TIPS!

. Varm opp stekeovnen til 230 grader varmluft.

. Hvit pizza med blomkal: Skyll og kutt blomkalen i

buketter. Bland garam masala-krydderet med 2 ss
olje. Gni inn blomkdlen med olje- og
krydderblandingen. Varm opp en stekepanne til
middels hgy varme, og stek blomkdlen i 3-4
minutter, eller til den er lett gyllen.

. Hvit pizza med blomkadl:, fortsettelse: Legg

pizzabunnene pa et stekebrett med bakepapir.
Fordel creme fraichen utover bunnene. Topp
pizzaene med blomkdlen, og krydre med litt salt og
pepper. Stek pizzaene i stekeovnen i 6-8 minutter.

. Myntedressing: Skyll, tark og grovhakk mynten.

Skrell og finhakk hvitlgken. Kutt chilien i tynne
skiver. Del limen i to. Ha mynten, hvitlgken, chilien
og /s dl olje i et litermdl, og kjer det hele sammen
med en stavmikser. Smak til med saften fra limen.

. Salte nagtter: Varm opp en stekepanne til middels

hey varme, og hai litt olje. Stek ngttene i 2-3
minutter. Ha ngttene over i en serveringsskdl, og
stro over litt salt.

. Servering: Kutt pizzaene i stykker. Drypp litt av

myntedressingen over pizzaene, og topp med de
salte ngttene.

Server eventuelle rester av créeme fraichen til pizzaen.



